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la Ferme de Montblin
Saisons 2012 /2013 - TARIF T.T.C. en €uros (pec 2ou)

Salles Capacité Lundi au Lundi au Samedi Dimanche Week - End Week - End Option
15 a 250 pers. Maximum vendredi vendredi 10h00 10h00 a Nettovace
assises Assise 8h00 & 18h00 10h00 & 5h00 4 5h00 minuit 2jours * 3jours *
Salle Voitée
sans acces a 40/50 pers. 350 € 550 € 800 € 500 € 100 €
la cuisine
*hivers -25% 263 € 413 € 600 € 375€ - - 100 €
Salle
Panoramique 180 pers 850 € 1250€ 2600€ 1200 € 3100€ 3900€ 200 €
avec cuisine
*hivers -25% 638 € 938 € 1950 € 900 € 2325€ 2925€ 200 €
L'Ensemble 250 pers 1100€ 1600 € 3100€ 1500 € 3600 € 4600 € 250 €
*hivers -25% 825 € 1200€ 2325€ 1125€ 2700€ 3450€ 250 €

@ NOUVEAU nous consulter
FORMULES CLE EN MAIN : & partir de 100 personnes adultes minimum

* WEEK END 2 JOURS : DU SAMEDI 10H AU DIMANCHE 18H

* WEEK END 3 JOURS : DU VENDREDI 10H AU DIMANCHE 18H

* MATERIEL TABLE RONDE DIAM. 150, TABLE D'HONNEUR OVALE ET CHAISE INCLUS
* OPTION : LOCATION DE HOUSSES DE CHAISES : 3,50 €/ Pers.

* OPTION : NETTOYAGE : SE REFERER A LA GRILLE TARIFAIRE

* TRAITEUR LIBRE : supplément de 400€

* SOCIETES, COMITES ENTREPRISES : nous contacter afin d'effectuer un devis personnalisé

TRAITEURS IMPOSES

* ABEILLE ROYALE : 02 38 92 26 34 - www.abeille-royale-traiteur.com

* HONFLEUR TRAITEUR : 02 31 14 59 70 - www.honfleur-traiteur.com

* LE GRAIN DE POIVRE : 01 64 57 60 01 - www.graindepoivre.com

* THOMINE TRAITEUR : 01 55 97 41 94 - www.thomine-traiteur.fr

* CLIN D'CEIL GOURMAND : 01 64 90 03 23 -www.clindoeilgourmand.com

* MOREIRA TRAITEUR : 01 48 81 50 40 - www.moreira-traiteur.fr

* GOURMETS DU MONDE : 01 48 40 50 30 - www.gourmetsdumonde.com

* TROPIQUES DIFFUSION : 0160 02 89 92 - www.tropiques-diffusion.fr

* SLIMANE ""REVE D'UNE NUIT"": 06 78 97 50 58 - mail : slimandeco@ymail.com
* ALEXANDRA TRAITEUR : 01 69 20 84 58 - www.alexandratraiteur.com

< TOUS MARIAGES RELIGIEUX ACCEPTES
% *TARIFS HIVERS : DE NOVEMBRE A MARS INCLUS DE -25% (hors option)

+ POUR LES SAMEDIS DES MOIS DE JUIN, JUILLET ET SEPTEMBRE LES LOCATIONS SONT SUR L’ENSEMBLE
DE LA FERME.

< OFFICE TRAITEUR : AUCUNE FABRICATION SUR PLACE, ESSENTIELLEMENT RECHAUFFAGE ET
CONSERVATION, AVEC REMISE EN ETAT OBLIGATOIRE (non inclus dans I’option nettoyage).

< ST.SYLVESTRE (31 DECEMBRE) LOCATION DE L’ENSEMBLE DE LA FERME DE MIDI A MIDI - LOCATION SUR
DEVIS, NOUS CONSULTER

< SOCIETE : LOCATION SUR DEVIS, NOUS CONSULTER.

CONDITIONS DE RESERVATION
Contrat en double exemplaires
Versement de 30 % a la réservation — solde par chéque 15 jours avant la réception, passé ce délai reglement en especes
ou par chéque de banque certifié
Cheques de caution : salle /750 € - nettoyage salle (a définir 100€, 200€ ou 250€) - cuisine : 150 € et 200 €
Attestation d’assurance responsabilité civile, copie carte d’identité ou k.bis pour les entreprises
Soirée dansante : contrat de service de sécurité // feu artifice : autorisation mairie Lisses
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VISITE UNIQUEMENT SUR RENDEZ-VOUS

Site Internet : www.fermedemontblin.com — E-mail : fermedemontblin@wanadoo.fr
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