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C’est dans un écrin de verdure et de calme
a 25 minutes de Paris que la Ferme de Montblin

DOM/ vous accueille.
m

> Une salle vol(itée en pierres pour une ambiance

DE MON -IN feutrée,

> Une salle panoramique avec poutres
apparentes, éclairée par de larges baies et ses deux

Domamne de K. (’7('(’/)(‘/'0/2
vérandas s’ouvrant sur la terrasse et le parc.

Cet espace de tranquillité au coeur de la vallée
de ’Essonne laissera vos invités sous le charme.

Prestations du Domaine de Montblin

Mise a disposition de I'ensemble de la Ferme

du samedi 10 h du matin a 5 h du matin.

Possibilité de location le dimanche (sur devis)

Matériel table ronde diam. 150, Table d’honneur ovale
modulable, Chaise bistro, Housse de chaise blanche avec
noeud, matériel extérieur table bistro, chaise métal et
parasol, nettoyage fin de réception

(rangement tables/chaises/housses, nettoyage de l'office
aux bons soins du traiteur)

Prestations du service traiteur

Les prestations sont assurées jusqu’a 4 h du matin,
personnel de service inclus.

1 maitre d’hdtel responsable - 3 maitres d’hotel

2 cuisiniers (pour 100 personnes assises)

Dans le poste boisson le champagne n'est pas inclus,

nous vous donnons la possibilité de 'apporter, nous ne
prendrons aucun droit de bouchon
Compris dans la prestation traiteur

Nappage - Serviettes tissus - Vaisselle - Platerie
transport - glacons



6 froides + 4 chaudes

Terrine du sud-ouest et sa confiture d’oignon

Entrelacé de filet de rouget et de tapenade
Et ses dés de poivrons concasseés

Ballottine de saumon
Feuilleté de Saint-Jacques sauce safranée

Mille feuilles de foie gras accompagné de son nuage de
balsamique

Pyramide de tartare de Saint-Jacques et saumon

Filet de rumsteack aux morilles
Fondant de volaille sauce foie gras
Magret de canard sauce poivre vert

Noisette d’'agneau au basilic

3 légumes au choix a déterminer

Petit pain boule

Farandole de fromages sur pain aux noix
et salade de saison

Buffet de desserts assortis Fraisier,
Fondant au chocolat, Framboisier
Tarte au citron meringueée, Cassonade de poires

La piece montée des mariés Corne d’'abondance
2 choux par personne

Eaux minérales plates, gazeuses,
vin Blanc et Vin Rouge
a volonté

Café

PRIX PAR PERSONNE TTC : 115,00 €*
Pour Minimum 100 Adultes

Puis 95,00 € TTC
par personne supplémentaire

* Invités présents uniquement
au Vin d’Honneur :
15.00 € TTC



COCKTAIL
DINATOIRE

20 piéces
1 froides + 6 chaudes
3 animations

Suggestions d’animation
pour 250 personnes au cocktail :

/ 2
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Filet de rumsteack jus de truffe
Filet d’agneau saveur provencale
Aiguillette de volaille sauce morilles

Mini roti de filet de canard sucré-salé

Noix de veau et sa sauce normande (+ 3.00 euros)
3 légumes au choix a déterminer
(dans une liste de 12 a la dégustation)

Ronde des pains
Délices du fromager et du maraicher

Buffet de desserts assortis
Entremet aux fruits - Mini macarons assortis
Tarte au citron meringuée - mousse framboise-vanille
Croustillant noisette chocolat - Opéra Crunchy caramel,
bavarois Spéculos - Paris-Brest Fraisier - Tarte aux fruits -
Mille-feuilles

La piece montée des mariés
2 choux par personne (Theme au choix)

Pyramide de macarons

Eaux minérales plates et gazeuses (Evian, Badoit (bouteilles
en verre))
Vin blanc et vin rouge fournis par le client

Café - Thé

PRIX PAR PERSONNE TTC : 115,00 €*
Pour minimum 150 personnes

Pour moins de 150 personnes :
majoration de 2.50 €/tranche de 10 personnes

* Invités présents uniguement au Cocktail :
15.00 € TTC




SUPPLEMENTS
POSSIBLES

Option Wedding-cake :

+ 7 € par personne

Possibilité de Candy-Bar

U
NFANTS

de3al2a

Assiette de charcuterie, crudités variées

Escalope de volaille a la créeme
Pommes sautées

Mousse au chocolat

Boissons

PRIX PAR ENFANT : 23.00 € TTC
Incluant le cocktail, le matériel, le service,
le buffet de dessert adultes

Valable pour les intervenants
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Service réception

@ 0164 572759

Service culinaire

@ 0164 57 60 01

DOMAINE DE MONTBLIN

Route d’Echarcon
91090 LISSES

Email : lafermedemontblin@orange.fr
www.fermedemontblin.com
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