Le 31 décem

a partir de 19h

Ferme de Montblin
Route d’Echarcon
91090 Lisses

Soupe de champagne, soft
Amuse-bouche servis a table

Foie gras, confiture de figues, brioche chaude

Cassolette de fuits de mer et Saint Jacques Tarifs

Adulte : 93€

Trou Normand Enfant jusqu’a 14 ans : 45€

Filet de chapon sauce truffe
et son accompagnement de légumes
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Café et Chocolat en Open Bar Renseignements
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Vin blanc et rouge
pour accompagner le repas

Possibilité bouteille de champagne
en supplément
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Ne pas jeter sur la voie publique - Photos non contractuelles - Crédits photos : ©Fotolia.com
Pour votre santé manger au moins 5 fruits et Iégumes par jour - www.mangerbouger.fr - L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Coupon de réservation

a l'ordre du Grain de Poivre
A déposer ou a envoyer au Grain de Poivre afin de valider la réservation,
Ferme de Montblin, route d’Echarcon 91090 LISSES

Nombre de personnes . . .
Dés réception de ce dernier,
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Possibilité de réglement en 2 fois :

faire 2 cheques a joindre a la réservation.

Code postal I I I > 1°" encaissement le 24 novembre Le service débutera a 20h30.
> 2¢ encaissement le 24 décembre

VI e Les retardaires prendront

le repas en cours.

Merci de votre compréhension.
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